CUVEE 674
fiche produit

	annee de recolte
	qualite
	flacon
	

	2017
	       Brut sans année
	300 cl
	


COMPOSITION DE LA CUVÉE



- 35% Chardonnay



- 25% Pinot Noir


- 40% Pinot Meunier

       Dont    30%       Vin de Réserve

ANALYSE



-  Alcool
12.20 °




-  Acidité totale 4.15 en g H²SO4/l



-  Acidité volatile 0.18 en g H²SO4/l



-  pH
3.14
  



-  Sucre 8 g/l 
-  SO2 libre : 11 mg/l

-  SO2 total : 76 mg/l

-  Acide Malique : 0 g/l

 COMMENTAIRES 
Le nez s'ouvre avec une grande fraîcheur sur les agrumes et les fruits blancs avec une légère pointe grillée. L'ensemble est accompagné d'épices. 
L'attaque en bouche est ronde et fruitée. La fraîcheur règne dans le palais ce qui donne beaucoup d'éclats tout au long de la dégustation. Viennent ensuite des saveurs pralinées conférant de la complexité et de la personnalité à la cuvée. La finale avec ses notes citronnées est tonique et présente une belle longueur.


